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LOOME ÜHESKOOS paremad võimalused!

Me kõik tahame, et meil oleks hea elada! Läbi aegade on kõigile olnud teada tuntud tõde - selleks, et hästi elada, on vaja kõvasti tööd teha.  
Kuid meie ütleme, et unusta hirm homse pärast, sest eile on möödas, homme ei pruugi kunagi tulla, on ainult praeguse hetke ime, õpi seda hindama ja nautima. 
See on kingitus Sulle, Sinu perele, sõbrale, meekonnale ja meile

Hotell Delfine  ja restoran Must Pärl kutsub Teid, et koos luua ime, luua hea ja turvaline olemine seda koos luues aitame, et eesti majandus pöörduks uuele tõusule. Ainult koos on see võimalik! 

Ainult siis, kui me ei karda, teeme olemise  hingeliseks, hoolimisega oleme tugevad, tervemad ning tunneme, et oleme armastatud, siis tunneb ka meie pere, et on osake headusest. Kui tulete meile, saate olla pingevabalt ja nautida oma perega  hästi veedetud puhkust.

See on Sulle suureks autasuks - näha  oma laste säravaid silmi  ja abikaasa naeratust. Samas õpivad Su lapsed, kuidas hoida peret.

Kui nad on saanud oma vanemailt  õiged põhimõtted, kindla iseloomu, head kavatsused, siis võimaldab see neil elus edukalt toime tulla.
Pakume  võimalust koos Sulle tähtsate ja armsate inimestega veeta mõnusalt aega meie saladuslikult romantilises restoranis pidutsedes või jõulurahu nautides või lased hoopis meie kokkade valmistatud roogadega katta oma kodus imelise peolaua.
 Luba seda endale . Hinnad taskukohased  ja kui pidu restoranis osutus ülemeelikuks, siis saate sõbrahinnaga (250.- krooni inimene) majutuda meie armsas hotellis Delfine.
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I Jõulumenüü 200.-


Jõhvika- peekonitäidisega kanafilee, 

jõhvikariis, õuna- ananassi- sellerisalat

Jõuluheeringas, sült mädarõikaga, lõheroos saial, täidetud muna suitsuforelliga, singirullid juustutäidisega, rosolje

Pohla- karamellitarretis

                  Jõhvikavesi

Kohv/ tee

                             Glögi

II Jõulumenüü 220.-

Sealiha teki all (seene- juustu- tomatikattega), kartulipüree peekoniga, kõrvitsasalat, marineeritud paradiisiõunad

Jõuluheeringas, sült mädarõikaga, lõheroos saial, täidetud muna suitsuforelliga, singirullid juustutäidisega, rosolje

Päkapiku üllatus (piparkoogivaht, vaarikad, jäätis)

Jõhvikavesi

Kohv/ tee

Glögi

III Jõulumenüü 230.-

Skandinaavia jõulupraad sinepi- meekastmega, verivorst, ahjukartulid, hapukapsas, pohlasalat, mädarõikavaht

  Jõuluheeringas, sült mädarõikaga, lõheroos saial, täidetud muna suitsuforelliga, singirullid juustutäidisega, rosolje

Tiramisu

Jõhvikavesi

Kohv/ tee

Glögi


IV Jõulumenüü 260.-

Grillitud veisefilee piparkoogikastmega, ahjukartulid, kõrvitsasalat, ananassi- paprikachutney

Jõuluheeringas, sült mädarõikaga, lõheroos saial, täidetud muna suitsuforelliga, singirullid juustutäidisega, rosolje
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Jõhvikavesi

Kohv/ tee

Glögi

V Traditsooniline jõulumenüü 200.-

Ahjukarbonaad  piparkoogikastmega, ahjukartulid, hapukapsa ja verivorstiga, kõrvitsasalat, ananassi- paprikachutney

Jõuluheeringas, sült mädarõikaga, lõheroos saial, täidetud muna suitsuforelliga, singirullid juustutäidisega, rosolje

Mustaploomikreem 

Jõhvikavesi

Kohv/ tee

Glögi

VI Jõulumenüü 220.-

Jõulukana mangokastme ja riisiga 

kõrvitsasalat, ananassi- paprikachutney

Jõuluheeringas, sült mädarõikaga, lõheroos saial, täidetud muna suitsuforelliga, singirullid juustutäidisega, rosolje

Rummi-rosinaparfee
Jõhvikavesi

Kohv/ tee

Glögi

